
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bankettvorschläge 
(ab 10 Personen) 

 

  



Die Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt. 

Wir verwenden aus Überzeugung ausschliesslich Schweizer Fleisch 

 

Aperitiv 
 

Chips und Nüssli   1.50 pro Person 

Knoblibrot   8.00 pro Stück 

Crissini mit Rohschinken   1.50 pro Stück 

Tomaten- Mozzarella Spiessli   1.50 pro Stück 

Gemüsedip mit Sauce   3.00 pro Person 

Diverses Apero Blätterteiggebäck   1.50 pro Stück 

 

Flammkuchen “Original”   15.50 pro Stück 
Mit Crême fraiche, Speck & Zwiebeln  

Flammkuchen “Gratinée”    16.50 pro Stück 
Mit Crême fraiche, Speck, Zwiebeln & Käse   

Flammkuchen “Salami”    16.50 pro Stück 
Mit Crême fraiche, Zwiebeln & Salami  

Flammkuchen “Vegetarian”    17.50 pro Stück 
Mit Crême fraiche, Zwiebeln, Rüebli & Zucchetti  

   

 

 

 

Vorspeisen 
 

Rindsbouillon mit Gemüsestreifen   6.50 

Rindsbouillon mit Backerbsen   7.00 

Rindsbouillon mit Flädli   7.00 

Gemüsesuppe   8.00 

Müller-Thurgau Suppe   9.00 

Kürbiscremesuppe (saisonal)   8.00 

 

Bunter Blattsalat   7.50 

Gemischter Salat   9.50 

Tomaten-Mozzarella Salat 11.00 

Nüsslisalat mit Ei 11.00 

+ mit Speck und Croutons 12.50 

 

  



Die Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt. 

Wir verwenden aus Überzeugung ausschliesslich Schweizer Fleisch 

 

Hauptgänge 
 

Heisser Schinken mit Kartoffelsalat 19.50 

 

Schweins Rahmschnitzel 26.00 

Nüdeli und Gemüse 

 

Schweinsgeschnetzeltes an Rahmsauce 26.00 

Nüdeli und Gemüse 

 

Schweinsschnitzel paniert 26.00 

Kroketten und Gemüse 

 

Schweins Cordon-bleu mit  27.00 

Pommes und Gemüse 

 

«Riz Casimir» 27.00 

Pouletgeschnetzeltes an Currysauce 

Reis und Früchte 

 

Hackbraten an Pilzrahmsauce 27.50 

Kartoffelgratin und Gemüse 

 

 

Kalbsschnitzel paniert 

Pommes und Gemüse 34.00 

 

Wiener Kalbsvoressen 29.00 

Spätzli und Gemüse 

 

 

Die Beilagen dürfen selbstverständlich gerne auch verändert werden. 

Gerne bereiten wir auch Vegetarische Gerichte auf Anfrage für Sie zu. 

 

 

Dessert 
 

Fruchtsalat mit Rahm   8.50 

mit Kirsch   9.50 

mit Glace 10.50 

Gebrannte Creme   8.50 

Panna cotta mit Beerencoulis   8.50 

Hausgemachtes Caramelköpfli   7.50 

Tiramisù   8.50 

Apfelstrudel mit Rahm   9.50 

Mit Vanilleglace 11.50 

 

Glace nach Wahl   3.50 

Mit Rahm +1.00  



Die Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt. 

Wir verwenden aus Überzeugung ausschliesslich Schweizer Fleisch 

 

Getränke  
 

Tee  4.20  
Heisse/Kalte Ovo/Schoggi  4.20  
Kaffee/Espresso 4.20  
Schale/Cappuccino  4.50  
Doppelter Espresso  5.50  
Kafi Lutz/Kafi fertig/GT  6.50  
 

  

 3dl 5dl 1,5l 
Mineralwasser, Shorley, Cola, Cola zero 3.80  5.20           11.00 

Rivella, Eistee, Citro   
Traubensaft/Traubensaft-Shorley  4.00 5.50 12.50 
 

 

Feldschlösschen Lager 50cl 5.50  
Feldschlösschen «Hopfenperle» 33cl 4.50 

Alkoholfreies Feldschlösschen 33cl  4.50   
Calanda Radler 33cl  4.50  
Möhl naturtrüb Alkoholfrei  5.50  
Möhl mit Alkohol  5.50  
  

Gespritzter Weisswein 2dl 6.00 

Aperol 9.00 

 

 

 

Spirituosen 
Chrappa klar 2cl 6.00 
(Zürcher, Dinhard)  

Chrappa Eichenfass 2cl 6.50 
(Zürcher, Dinhard)  
Williams 2cl  7.00 
(H. Gentsch, Niederneunforn)  

Appenzeller 4cl 7.00 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

  



Die Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt. 

Wir verwenden aus Überzeugung ausschliesslich Schweizer Fleisch 

 

Weine  
 

5dl Weine   5dl   

Müller- Thurgau    18.00 

Müller- Thurgau lieblich    18.00  

Blanc de noir    19.00  

Pinot Noir    19.00   

Grenzgänger   21.00  

 

 

 

Flaschenweine   7,5dl  

Kiss Me    29.00 

Secco   35.00 

  

Müller- Thurgau   29.00 

Scheurebe   35.00 

Sauvignon blanc   35.00 

Pinot Gris   38.00  

Gewürztraminer   38.00  

 

Pinot Noir     32.00 

Spätburgunder   38.00  

Pinot Noir Barrique    44.00 

Merlot    44.00 

 

 

    5dl 

Scheurebe “Le Dessert”     62.00  

 

 

 

 

Unsere Weine stammen aus dem Anbau/der Produktion von Dominique Schneiter 

(Schneiter Weinbau), Niederneunforn.  

 


